TRADITIONELLE
UNSERE OFFNUNGSZEITEN: S

_ Donnerstag — Montag | 11:00 Uhr — 22:00 Uhr
‘Durchgehend warme Kiiche bis 21:00 Uhr : = ] , I _ :
Dienstag-Mittwoch Ruhetag | an Feiertagen gedffnet B ; . W e s

UNSERE SUPPEN FRANKISCHE KLASSIKER
SERVIERT IN LOWENKOPFTERRINEN

Porti 0f3e:  Kklei 1
Leberknddelsuppe mit Lauchzwiebeln €7,50 - OTTIONSEToe en horma
. o ) ) o Surhaxe —,, Knochle”
Hausgemachte Kiirbissuppe mit steirischem Kernol und gerdsteten Kiirbiskernen €7,80 mit Weinsauerkraut und Kartoffelbrei € 19,50
Volkacher Weinsiippchen mit Zimtbrockeli €7,80 Ochsenbraten vom bayrischen Weideochsen
v mit Rahmschwammerl, SemmelklofS und Blaukraut €1560 €19,50
Niirnberger Metzelsuppe
von frinkischer Wurst mit gerdsteten Schwarzbrotwiirfeln €6,20 Mainfrinkisches Hochzeitsessen
gesottenes Ochsenfleisch in frischer Krensauce mit breiten Bandnudeln €19,80

FRANKISCHE SCHNABBERLI Dazu auf Wunsch: Portion Wildpreiselbeeren € 2,00

Original SCHWEINSSCHAUFELE vom Strohschwein aus‘m Rohr

Portionsgrofle:  klein normal mit 2 kleinen Kartoffelkloflen und Broselbutter, dazu Speckkrautsalat €21,80
Kalbsliingerl —,Saures Zeug” mit Semmelklofs €11,06 €13,80 Frinkische Bauernmastente frisch aus dem Rohr % Ente  €23,50
Linsengemiise mit 2 Stiick Kartoffelpuffer mit Apfelblaukraut und KartoffelklofSe mit Broselbutter YaEnte  €32,80
und Bauernseufzer [gerducherte Bratwiirste] € 14,80

Zwiebelrostbraten von der Angus-Hiifte

Deftiger Linseneintopf mit gedimpften Zwiebeln und Kisespitzle im Pfanderl € 23,50

mit Spatzen und Bauernseufzer [gerducherte Bratwurst] €15,50 Winzerpfanne ,Juliusspital” — 3 zarte Schweinefilets vom Grill
Altfrinkisches Riduberpfanderl [2 St. hausgemachte Fleischkiichle] ZZthg;t:r;Z:;p Lii Zo;l;ialt/\/emtmuben und gerdsteten Speckwiirfeln, €1905 €2380
in Schwammerlrahm mit Speckwiirfeln, Kriutern und Kdsspatzen €1265 €15,80 P ’ ’
Kitzinger Krautroulade 2 kleine Wiener Schnitzel vom Kalb in Butter gebraten
mit Grillspeck und Kartoffelstampf mit Zwiebelschmelze €16,50 mit Zwiebel-Bratkartoffein und Markisalaten €20,40  €2550
2 Stiick Leberknoddel auf Sauerkraut
mit Specksauce und Kartoffelpiiree €16,80

Aus der Metzgerei Bausewein aus Prichsenstadt LAMM- & WILDGERICHTE
1 Paar Original Frankische Bratwiirste vom Rost
mit Weinsauerkraut oder mit hausgemachtem Kartoffelsalat €13,45 € 16,80
. . . . . Lammbhaxe in Schwarzrieslingsauce
Dazu auf Wumnsch: Portion frisch geriebener Meerrettich €200 mit Paprika-Zucchini-Gemiise und gebratenen Fingernudeln € 23,50
,Blaue Zipfel” .
1 Paar Original Frinkische Bratwiirste im Weinsud %ﬁg:gg;?i;;ﬁgg;‘;ﬁ;z tNuBrahmsauce €2450
mit Zwiebeln, Karotten und Lauch, dazu Bauernbrot €17,50 P P ¢

,Ansbacher Blutwurstg'rstl“ mit feiner Leberwurst Hirschkalbsbraten aus der Keule in Wacholderrahm

gebratenen Zwiebeln und gerdsteten Knideln auf Sauerkraut €17,50 mit glacierten Maronen, gebratenen Serviettenkloflen und Apfelblaukraut €26,50
Frinkischer Rot- und Weiigelegter [Pressack] Dazu auf Wunsch: Portion Wildpreiselbeeren € 2,00
mit Zwiebeln und Gurken - natur oder sauer - € 13,50

Grof3er Salat mit gerducherter Putenbrust und frankischem Kerno6l

Dressing nach Wahl € 16,50

Dazu auf Wunsch: Portion Baguette hell & dunkel € 2,00

Fiir Beilagendnderungen erlauben wir uns einen Aufpreis zu erheben

Mehr Auswahl an Kostlichkeiten finden Sie auf der Riickseite > Beachten Sie auch unsere Tagestafeln!
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INS NETZ GEGANGEN

Portionsgrofie:  klein normal
Ganze Forelle — ohne Mittelgrite — ,Miillerin Art”
in Butter gebraten mit Salzkartoffeln und Marktsalaten €22,50
Frankisches Karpfenfilet gebacken
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat und Meerrettichsahne €22,80
Filet vom Fluss-Zander in Kriuterbutter gebraten
mit Walnuss-Blattspinat und Schwenkkartoffeln €19,05 € 23,80
Saiblingsfilet in Trauben-Mandel-Butter gebraten
mit Kriuterkartoffeln und Salatteller €19,85 €24,80
VEGETARISCH & VEGAN
Portionsgrofie:  klein normal
Fingernudeln in Krauterbutter gebraten
auf Weinsauerkraut € 14,80
Hausgemachte Gemiiselasagne
mit Tomatenragout und Reibkise iiberbacken € 14,80
Knusprige Kartoffeltaschen
mit Kisecremefiillung, Kriutersauerrahm und Salat €11,85 € 14,80
Abgerostete K168 — auch vegan moglich
mit Zwiebeln, Blattspinat, Tomatenragout und Kriuter-Riihrei €15,50
Seefelder Spinatrahmspatzen
mit Blattspinat und Champignons, mit Emmentaler Kése iiberbacken €1265 €15,80
Gefiillte Gemiise-Maultaschen abgebriunt
mit Kartoffel-Rukolasalat €12,75 € 15,90
,Frankische Girtnerin” — Gemiiseeintopf
mit viel frischem Gemiise, Kartoffeln und Basilikum-Pesto - vegan €16,50
,Sommerhauser Silvaner-Weinnudeln”- breite Bandnudeln
mit frischen Steinpilzchampignons, Lauchzwiebeln und sonnengetrockneten Tomaten €17,50
Dazu auf Wunsch: Portion frisch gehobelter Parmesan €2,50
Kichererbsenpfanne mit Minze und gerdstetem Quinoa
- leichte Schiirfe- dazu Basmatireis - vegan €1425 €17,80
Marktfrischer kleiner Beilagensalat €6,50
Marktfrischer grofler Salat in der Salatbowl €10,80
Grof3er Salat mit Kichererbsen, Schafskise, getrockneten Tomaten und Oliven
Dressing nach Wahl - vegan maglich € 18,50
Dazu auf Wunsch: Portion Baguette hell & dunkel €2,00
Mehr Auswahl an Kostlichkeiten finden Sie auf der Riickseite! >

VESPER-BROTZEIT

Brot und Brezen werden extra berechnet:

Bauernbrot von der Landbéackerei Zobel
Baguette hell & dunkel
Ofenfrische Breze

Wiirziger Romadur - in Essig und Ol mariniert
mit Zwiebeln und Radieschen

Trio von Grupftem und Apfel-Griebenschmalz und Basilikumfrischkase

mit Korndlbaguette

»,Grupfter” [O’batzter] im Weckglas
mit Zwiebeln, Butter und Gewiirzen angemachter Camembert

Mainfrinkischer Wurstsalat
mit Stadt- und Blutwurst, Kisestreifen, Gurken, Zwiebeln

Schinkenplatte von rohem, gekochtem und Putenschinken
mit Essiggurken, Radieserl, Meerrettich und Butter

DARF’S NOCH WAS SUSSES SEIN?

Original Kartduser-Kl16f8e in Zimtzucker auf Vanillesauce
Ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanillerahmeis und Sahne
Dampfnudel mit Vanillesauce

3 Stiick Apfelkiichle in Zimtzucker
mit Walnuss-Eis und Sahne

Hausgemachte luftige Silvaner-Weincreme
im Weckglas mit Sauerkirschragout und Sahne

Duo von Blaubeer- und Aprikosenpfannkuchen
mit Zitroneneis und Schlagrahm

Duo von Blaubeer- und Aprikosenpfannkuchen
mit Zitroneneis und Schlagrahm

Nuf$knacker Eisbecher
je 1 Kugel Vanille- Walnuf3-, Schokoeis mit Schokosauce, Niissen und Sahne

,Schwedenbecher”
3 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus, Sahne und Eierlikor

Gemischtes Eis
3 Kugeln: Vanille, Schokolade, Stracciatella, Erdbeer, Walnuss, Zitrone

Fiir Fragen zu den allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich
bitte an unser Servicepersonal
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