UNSERE OFFNUNGSZEITEN:
Donnerstag — Sonntag | 11:00 Uhr — 22:00 Uhr
~ Montag von 16:00 Uhr bis 22:00 Uhr

Durchgehend warme Kiiche bis 21:00 Uhr
Dienstag-Mittwoch Ruhetag | an Feiertagen gedffnet

KLEINE SCHMANKERL

Trio von O’batztem, Apfel-Griebenschmalz und Basilikumfrischkise
mit Korndlbaguette

Knusprige Kartoffeltaschen mit Kisecremefiillung, Krautersauerrahm und Salat

Wakamé- Seealgensalat mit gerdstetem Sesam und Sprossen,
dazu kleiner Kiirbisrosti mit gebratenem Kirschtomatenbouquet — vegan

Rauchlachs auf einem knusprigen Reiberdatschi
mit Dillsahnemeerrettich und Salatbouquet

UNSERE SUPPEN - SERVIERT IN LOWENKOPFTERRINEN

€12,50
€16,50

€ 16,50

€17,50

Herzhafte Rinderkraftbriihe natur in der Léwenkopfterrine serviert €5,00
wahlweise mit:
feinen Pfannkuchen- und Gemiisestreifen €6,50
Leberknodel und Lauchzwiebeln €7,80
Original Miinchner Brezensuppe mit Zwiebelschmelze €6,50
Schwibische Maultaschensuppe mit Gemiisejuliennes €7,50
Hausgemachte Kiirbissuppe mit steirischem Kernol und gerdsteten Kiirbiskernen €7,80
Bitte wihlen Sie zu allen Salaten zwischen Balsamico-, Sauerrahm- oder Himbeerdressing
Bunte Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprikastreifen,
Karotten- und Rettichrasperln, Radieserl
wahlweise mit:
gerducherter PUTENBRUST und steirischem Kernol €17,50
gebratenen AUSTERNPILZEN, Zwiebeln und Krautercrotitons — vegan € 18,50
KICHERERBSEN, Schafskise, getrockneten Tomaten und Oliven — vegan moglich € 18,80
Marktfrischer kleiner Beilagensalat € 6,50
Marktfrischer grofer Salat in der Salatbowl € 11,50
Dazu auf Wunsch: Portion Baguette € 2,00

FLAMMKUCHEN - KNUSPRIG FRISCH AUS DEM BACKOFEN

Ein knusprig diinner Teig mit feiner Creme und verschiedenen Belagsvariationen - auf dem Brett serviert
€15,80
€15,80

Klassisch - ,Elsdsser Art” mit Speckwiirfeln und Zwiebeln

»Vegetarisch” mit Hirtenkise und milden Peperoni

Fiir Fragen zu den allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal
Fiir Beilagendinderungen erlauben wir uns einen Aufpreis zu erheben.

FRANKISCH-BAYRISCH-DEFTIG-BEWAHRT

Portionsgrofe:  klein normal
Kalbsliingerl ,sauer” mit hausgemachtem Brezenknodel €12,16 €1520
Andechser Brez'nknddel in Zwiebel-Burgundersauce
mit wiirzigem Romadur und Bergkiise iiberbacken €15,80
Seefelder Riuberpfanderl [2 St. hausgemachte Fleischpflanzerl]
in Schwammerlrahm mit Speckwiirfeln, Kriutern und Kdsspitzle €1320 €16,50
1 Paar Original Frinkische Bratwiirste vom Metzger Bausewein aus Prichsenstadt
mit Weinsauerkraut oder mit hausgemachtem Kartoffelsalat €13,45 €16,80
dazu auf Wunsch: Portion frisch geriebener Meerrettich € 2,00
Zwei Leberknddel auf Sauerkraut mit Specksauce und Kartoffelpiiree €17,20
,Unser Blutwurstg'rost]” mit feiner Leberwurst
gebratenen Zwiebeln und gerdsteten Knodeln auf Sauerkraut € 18,50
Duett von Allgduer Maultasche und kleinem Fleischpflanzerl
im Speckmantel mit Kartoffel-Rukolasalat € 18,50
LAMM- UND WILDSPEZIALITATEN
Zartes Lammbhaxerl in Burgunder-Rosmarinsauce
mit Zucchini-Paprika-Tomatengemiise und gebratenen Fingernudeln € 24,50
,Duett vom Lamm?”
Lamm-Medaillons und Lamm-Kotelette vom Rost in Thymianjus
auf Blattspinat mit Grilltomate, Kriduterbutter und Zwiebelbratkartoffeln €27,50
Geschmorte Wildhasenkeule in Haselnussrahmsauce
mit Butterspiitzle und Apfelblaukraut € 25,80
Hirschkalbsbraten aus der Keule in Wacholderrahm
mit glacierten Maronen, gebratenen Serviettenknodeln und Apfelblaukraut € 28,50
dazu auf Wunsch: Portion Wildpreiselbeeren € 2,00
INS NETZ GEGANGEN
Portionsgrofie:  klein normal
Filet vom Fluss-Zander in Krauterbutter gebraten
mit Walnuss-Blattspinat und Schwenkkartoffeln €19,84 €24,80
Ganze Scholle in Limonen-Kapernbutter gebraten
dazu Petersilienkartoffeln und Saisonsalate € 25,50
Saiblingsfilet in Trauben-Mandel-Butter gebraten
mit Kriuterkartoffeln und Salatteller €21,44 €26,80
Doradenfilet in Limettenbutter gebraten
auf mediterranem Ratatouillegemiise, dazu Rosmarinkartoffeln € 26,80
Mehr Auswahl an Kostlichkeiten finden Sie auf der Riickseite! >




UNSERE OFFNUNGSZEITEN:
Deonnerstag — Sonntag | 11:00 Uhr - 22:00 Uhr
Montag von 16:00 Uhr bis 22:00 Uhr

- Durchgehend warme Kiiche bis 21:00 Uhr
Dienstag-Mittwoch Ruhetag | an Feiertagen getffnet

Gerichte
infach an.

_éluten- und 1aktos.efreie
moglich. Sprechen Sie uns €

VEGETARISCH & VEGAN

UNSERE KLASSIKER

Portionsgrofie:  klein normal Portionsgrofle:  klein normal
Hausgemachte Gemiiselasagne mit Tomatenragout und Reibkiise iiberbacken €15,80 Schweinefiletspitzen geschnetzelt in leichter Calvadossahne
Fingernudeln (Schupfnudeln) in Kriuterbutter gebraten auf Weinsauerkraut €16,80 mit Apfelspalten und Austernpilzen, zweierlei Kartoffelrosti und Salat €21,20 €26,50
Gefiillte Gemiise-Maultaschen abgebraunt mit Kartoffel-Rukolasalat €13,76 €17,20 qupsteak vom bayrischfen Weiderind (240g) mit gestoSenem Pfeffer
Abgerdstete Knddel — auch VEGAN miglich Grilltomate und hausgem. Birlauchbutter, dazu Kartoffelkroketten und Marktsalat € 30,80
mit Zwiebeln, Blattspinat, Tomatenragout und Krauter-Riihrei €17,50 DARF’S NOCH WAS SUSSES SEIN?
Seefelder Spinatrahmspatzen
mit Blattspinat und Champignons, mit Emmentaler Kise iiberbacken €1424 €17,80 Wir servieren Movenpick-Eisorten
Hausgemachte Crespelle (gefiillte Pfannkuchen) mit Ricotta, Krautern »Crema Catalana” €6,50
und getrockneten Tomaten auf Zucchini-Paprika-Gemiise €17,80 Lauwarmer Schoko-Nuss-Gugelhupf mit Schokosauce und Sahne €8,50
Kichererbsenpfanne mit Minze und gerdstetem Quinoa Dampfnudel mit Vanillesauce €38,80
— leichte Schirfe- dazu Basmatireis - VEGAN €14,80 €18,50 Ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanillerahmeis und Sahne €9,40
%Medltegazles Batatzc)ull}llg . I_QWCh VEGI? S mo;gl;(cfz bisristis mi Luftige Bayrisch Creme aus eigener Herstellung im Weckglas
omaten-Auberginen-Zucc - agoyt auf ar‘i:‘oﬁe -Kiir .zsr?stzs mz?,L ‘ mit Sauerkirschragout und Sahne €9,80
getrockneten Tomaten und Oliven, mit Schafskise und Reibkise gratiniert € 18,80 . B L. , ,
) 3 Stiick Apfelkiicherl in Zimtzucker mit Walnuss-Eis und Sahne €9,90
»Rote-Linsen-Dal” - VEGAN . .
mit Kichererbsen, Gemiise, Kokosmilch und Basmatireis € 18,80 Duo von Blaubeer- und Marillenpalatschinken
o .. . o , mit Zitroneneis und Schlagrahm €9,90
Allgduer Gemiise-Pilzpfanne mit frischem Gemiise, ) . S .
gebratenen Austernpilzen, Zwiebeln, Schupfnudeln und Reibkise €19,80 Kleine Portion karamellisierter Kaiserschmarrn
im Pfanderl serviert, dazu Apfelmus mit Mandelsahnehdubchen € 11,50
UNSERE KLASSIKER »Nulknacker”
_ ) . je 1 Kugel Vanille- Walnuf3-, Schokoeis mit Schokosauce, Niissen und Sahne €950
- - - Portionsgrofie: _ Klein normal »Schwedenbecher” — 3 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus, Sahne und Eierlikor €10,50
Ofenfrischer Schweinsbraten vom Strohschwein aus der Schulter Gemischtes Eis — 3 Kicel Wahi
g . s emischtes Eis — 3 Kugeln zur Wahl:
mitll)clemenfartoﬁ ;lkno:l)eln mit Broselbui;er u};:d Speckkrautsalat €14,24 €17,80 Vanille, Schokolade, Stracciatella, Erdbeer, Walnuss, Zitronensorbet, Pfirsich-Johannisbeer €7,20
Altbairischer Ochsenbraten vom Weideochsen . . . oy
Eiskaffee | Eisschokolade — mit 2 Kugeln Vanill d Sah €38,20
mit Rahmschwammerl, hausgemachtem Semmelknodel und Blaukraut €17,44 €21,80 1skatiee 1sschiokolade = HECHT Vanitieets und cafe
Original frinkisches SCHAUFERL vom Strohschwein BRAUER-BROTZEITEN
frisch aus dem Rohr mit kleinen Kartoffelknodeln und Broselbutter, dazu Speckkrautsalat €22,80
% knusprig gebratene Bauernmastente _W“rz?ger Roﬂmadu.r . _ . .
mit Apfelblaukraut und Kartoffelknodeln mit Broselbutter € 23,80 in Essig und Ol mariniert, mit Zuwiebeln und Radieschen €10,50
Schwibischer Zwiebelrostbraten von der Angus-Hiifte — diinn geschnitten - O’batzter im Weckglas mit Zwiebeln, Butter und Gewiirzen angemachter Camembert €12,50
in Burgqundersauce mit geschmorten Zwiebeln und Kisespitzle im Pfanderl €24,80 Bayrischer Wurstsalat
Briustiiberl’s Filetpfanderl - 3 zarte Schweinefilets vom Grill von Stangen-Regensburgern mit Zwiebeln und Essiggurke €12,80
mit Kriuterchampignons, Weintrauben und gerdsteten Speckwiirfeln, Hausgemachte Spanferkelsiilze im Weckglas mit Zwiebel-Bratkartoffeln € 16,50
dazu Eierspitzle und Salat €1984  €2480 Brot und Brezen werden extra berechnet:
2 kleine Wiener Schnitzel vom Kalb in Butter gebraten Bauernbrot von der Landbickerei Zobel Scheibe  €1,00
mit Zwiebel-Bratkartoffeln und Marktsalaten €20,64 €25,80 Baguette hell & dunkel Portion € 2,00
Dazu auf Wunsch: Portion Wildpreiselbeeren € 2,00 Ofenfrische Breze Sttick €2,00
Mehr Auswahl an Kostlichkeiten finden Sie auf der Riickseite! - Fiir Beilagendinderungen erlauben wir uns einen Aufpreis zu erheben.




