KARFREITAGS-SPEZIALITATEN

RAUCHLACHS auf einem knusprigen Reiberdatschi
mit Dill-Sahnemeerrettich und Salatbouquet

MATJES-DOPPELFILET ,HAUSFRAUEN ART” in Sauerrahm
mit feinen Apfel- und Gurkenstreifen, roten Zwiebeln und Salzkartoffeln

SEELACHSFILET gebacken
mit Kartoffel-Rukolasalat und Sc. Remoulade

GANZE FORELLE - ohne Mittelgrate - ,MULLERIN ART*“
in Butter gebraten mit Salzkartoffeln und Saisonsalaten

GANZE SCHOLLE in Limonen-Kapernbutter gebraten,
dazu Petersilienkartoffeln und Saisonsalate

FILET VOM FLUSS-ZANDER in Krauterbutter
gebraten mit Walnuss-Blattspinat und Schwenkkartoffeln

NORWEGER-LACHSFILET vom Grill auf Barlauchrahmsauce
mit Gemusebouquet und schwarzem Sepia-Reis

SAIBLINGSFILET in Trauben-Mandel-Butter
mit Krauterkartoffeln und Salatteller
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